NU
RISERVA

PIANETA
VERDE

ANTIPASTI

SECONDI PIATTI
Con i nostri contorni

sempre freschi 6€

SU ORDINAZIONE:
Crudité di pesce.

Fritto di arborelle e rane.
Lumache.

Fiorentina.

Costata.

DOLCI
DELLA CASA
6€

Parmigiana di melanzane e crema di pecorino. 13 €

(1,3,9)

Le acciughe di Sciacca al verde di mamma Ilda con 17 €
pan brioche tostato e mousse di pomodori secchi.

(1,2,3,6,9,14)

Carpaccio di ricciola con pepe rosa olio e limone, 15 €
affumicato a freddo. (5)

Tagliere di salumi piacentini dop con il nostro 15 €
gnocco fritto. (1,9)

Pate di fegato di vitello con crostini di pane 14 €
casareccio e marmellata di peperoni dello chef. (3,6,13)

Culatello di Zibello dop con crostone di pane fritto 15 €
e burro alle erbe di campo. (1,3,6,9)

Guazzetto di calamari e gamberi* in agrodolce. 15 €

(4,5,8,12,13)

Pappardelle al ragu di cinghiale. (1,9,12,13,14) 18 €

Il Carnaroli ai carciofi, gamberi* e guanciale 18 €
di Amatrice croccante. (1,3,9)

Pacchero scampi e porcini* con bagnetto verde. 20 €
(1,4,8,9,14)

Spaghettone fresco con crema di zafferano e 22 €

pecorino, ossobuco sfilacciato e il suo midollo

(1,3,9,12,13,14)

I1 Carnaroli pere e roquefort Doc. 20 €

Involtino di verza con verdure croccanti su specchio 15 €
di besciamella vegetale alla curcuma.

Guancia di manzo brasata al Barbera d’Asti Docg 22 €
con polenta. (1,3,9,12,13)

Coda di rospo™ avvolta con speck Alto Adige Igp 22 €
su letto di carciofi e patate. (1,5)

Fritto misto della casa: calamari’, gamberi’, verdure 25 €
croccanti. (1,4,8,9)

Guazzetto di moscardini” con pane casereccio. (4,9,12,13) 18 €
Tagliata di manzo irlandese agli aromi. (1) 22 €

Milan I’¢ un gran Milan, la costoletta” di vitello 26 €
impanata. (1,9,14)

Filetto di manzo irlandese alla griglia - 250 g. (1) 20 €

\
E possibile, su richiesta, affumicare i nostri piatti con legno di
mandorlo, noce e ulivo.

Gliingredienti contrassegnati con (*) potfrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all' origine.



